


INTRODUCCIÓN

La importancia de la postcosecha radica en mantener la calidad de los productos desde la 
cosecha hasta su consumo. Es decir, que el consumidor tenga productos inocuos que no le 
generen riesgos para su salud, de buena calidad nutricional y físicamente atractivos.

Un buen manejo postcosecha, incluye prácticas de acondicionamiento de las frutas y 
verduras como:

Limpieza, lavado y desinfección

Selección, secado

Manejo de la pérdida de peso 

Control de plagas y residualidad de fungicidas

Clasificación de almacenamiento, entre otras

Todas estas prácticas se deben realizar desde su recolección en campo, hasta su comerciali-
zación y presentación en góndola.

Desde Agrolina buscamos fomentar y difundir las nuevas tecnologías e investigaciones 
postcosecha y desarrollar junto a nuestros socios estratégicos, soluciones inteligentes que 
nos permitan obtener alimentos más fuertes, frescos y seguros.

La selección de cada uno de los productos ha sido cuidada, pues buscamos que cada uno 
de ellos sume de manera positiva en cada una de las etapas del proceso postcosecha.



NUESTRAS SOLUCIONES 
PARA EL LAVADO Y 
DESINFECCIÓN DE 

ALIMENTOS



El óptimo lavado y desinfección de frutas y verduras en el periodo de postcosecha es un 
aspecto fundamental y totalmente imprescindible. Así, se garantiza la calidad y seguridad 
microbiológica de los alimentos.

El objetivo del proceso de lavado, desinfección de frutas y hortalizas es la sanitización tanto 
de los frutos como de las superficies.

Lo que se busca es eliminar residuos como suciedad, polvo, arenilla, restos de productos 
fitosanitarios y microorganismos patógenos que puedan derivar en patologías propias del 
periodo postcosecha, siendo el ejemplo más típico la podredumbre.

Para decidir en utilizar algún tipo de detergente y desinfectante hay que tener en cuenta 
que:

Sea un producto con la formulación y el registro adecuado

La dosis, el tiempo de contacto y el mecanismo de fricción

Los tiempos de cambio de agua para evitar acumulación de contaminación 
microbiana

El método de aplicación; el cual podría ser: cascada, inmersión, UBV 
electroestática, lluvia

LAVADO Y DESINFECCIÓN



Detergente neutro biodegradable y ecológico para el lavado de frutas y verduras que no 
afecta la calidad de los vertidos. Su uso está recomendado para la eliminación de suciedad y 
restos de polvo en alimentos mediante lluvia y/o inmersión. Producto de fácil enjuague.

Encuéntralo en sus dos versiones: Con espuma o sin espuma.

DETERGENTES PARA ALIMENTOS

FRUTALINA

Características:

No corrosivo
Fórmula sin fosfatos
Experiencia de uso agradable
No contiene sustancias derivadas del petróleo
Recomendado para suciedad leve o moderada
No se han observado problemas con la dosificación mediante equipos de aplicación

Características:

ALCALINA FRUIT

No corrosivo
Recomendado para suciedad alta
No contiene sustancias derivadas del 
petróleo

Fórmula sin fosfatos
Experiencia de usuario agradable
No se han observado problemas con la 
dosificación mediante equipos de aplicación

Detergente alcalino biodegradable y ecológico para el lavado de frutas y verduras que no 
afecta la calidad de los vertidos. Su uso está diseñado para la reducción de negrilla en 
cítricos y protectores solares en frutas. Aplícalo mediante lluvia y/o inmersión. Producto de 
fácil enjuague. Se debe evitar su mezcla con productos ácidos.

Encuéntralo en sus dos versiones: Con espuma o sin espuma. 

Presentaciones: 

20 Lt 200 Lt

Presentaciones: 

20 Lt 200 Lt



Detergente líquido clorado alcalino para limpiar y desinfectar frutas, verduras, instalaciones, 
maquinaria, utensilios e instrumentos de la industria alimentaria. Producto de fácil enjuague. 
Se debe evitar su mezcla con productos ácidos. 

Encuéntralo en sus dos versiones: Con espuma o sin espuma. 

Características:

Características:

DECCO FRUIT & VEGETABLE KLEEN 241

ALCLORINA

No genera excesiva espuma
Detergente ligeramente alcalino
Recomendado por la FDA para el lavado de frutas
No se han observado problemas con la dosificación mediante equipo de aplicación

Producto 2 en 1
Fórmula sin fosfatos
Experiencia de usuario agradable
Recomendado para suciedad alta
No contiene sustancias derivadas del petróleo
No se han observado problemas con la dosificación mediante equipos de aplicación

Detergente bacteriostático biodegradable recomendado para el lavado de frutas que no 
afecta la calidad de los vertidos. Su uso está recomendado para remover sustratos como: 
polvos, residuos fungosos, estratos inmaduros de insectos, cenicilla y moho. Su composición 
química es Dodecilbencenosulfonato de Sodio (DBS SODIO), recomendado por la FDA para 
el lavado de frutas y verduras. El detergente es compatible con ácido peracético, se debe 
aplicar mediante lluvia o inmersión durante un tiempo de contacto entre 15-30 segundos. Se 
debe enjuagar con abundante agua.

Presentaciones: 

20 Lt 200 Lt

Presentaciones: 

20 Lt 208 Lt



Desinfectante de amplio espectro, efectivo a bajas dosis en frutas, verduras, maquinaria e 
instalaciones. Cuenta con mayor poder oxidante sobre microorganismos que las alternativas 
cloradas; es bactericida, fungicida, pesticida y virucida. Su uso está recomendado mediante 
lluvia y/o inmersión durante un tiempo de contacto entre 15-30 segundos.

El Deccosan está formulado a base de Peróxido de Hidrogeno y Ácido Acético, de los cuales 
se obtiene el Ácido Peracético en una concentración del 16%. 

DESINFECTANTES PARA ALIMENTOS 

DECCOSAN - ÁCIDO PERACÉTICO

Características
No deja residuos
Permitido en todo el mundo
Baja corrosión al acero inoxidable
Se puede aplicar en fruta orgánica
No genera espuma, ni requiere enjuague
Trabaja en aguas con temperaturas entre 4°C y 40°C
Bajo impacto ambiental y alto nivel de biodegradabilidad.
Trabaja en aguas con pH entre 4 y 9 (Aguas blandas y duras) 
Mantiene las características organolépticas de frutas y verduras

Es un excelente desinfectante granulado de color blanco con una concentración al 65% 
utilizado para frutas, verduras, maquinaria e instalaciones. En frutas y hortalizas controla los 
hongos y bacterias. En el tratamiento de agua potable previene la proliferación de bacterias, 
hongos, levaduras y el crecimiento de algas. Su uso está recomendado mediante lluvia y/o 
inmersión durante un tiempo de contacto entre 15-30 segundos. Se debe enjuagar con 
abundante agua.

HIPOCLORITO DE CALCIO

Características

Fácil de utilizar
No genera espuma
Amplio tiempo de vida útil
Producto estable y con alto rendimiento
Proporciona protección residual contra la contaminación de hasta 6 horas

Presentación: 

20 Lt

Presentación: 

45 Kg



El ácido fosfórico se emplea para regular el pH de agua clorada.  El acidificante tiene una 
concentración al 85% del ingrediente activo. 

Características
Fácil de utilizar
No genera espuma
Amplio tiempo de vida útil
Producto estable y con alto rendimiento

REGULADORES DE pH

ÁCIDO FOSFÓRICO

Es una alternativa natural que también se puede emplear para regular el pH del agua 
clorada. 

Características:
Fácil de utilizar
No genera espuma
Amplio tiempo de vida útil
Producto estable y con alto rendimiento

ÁCIDO CÍTRICO

Presentación: 

25 Kg

Presentación: 

35 Lt



NUESTRAS SOLUCIONES 
PARA TRATAMIENTOS 

CON FUNGICIDAS



Los fungicidas en postcosecha se usan para evitar aquellas enfermedades producidas por 
hongos que derivan en el podrido de los frutos. Entre los hongos más comunes en frutales 
tenemos:

Dentro de los beneficios generales en el uso de fungicidas, ya sean químicos o biológicos, 
encontramos el fortalecimiento de la seguridad alimentaria y la reducción del desperdicio 
alimentario, por lo que hay más fruta disponible, la protección de la piel y calidad visual de los 
alimentos.

Para decidir en utilizar algún tipo de fungicida hay que tener en cuenta que:

Nombre común / científico:

Podredumbre verde: Penicillium digitatum

Podredumbre azul: Penicillium italicum

Antracnosis: Colletotrichum gleosporioides

Podredumbre amarga: Geotrichum candidum

Diplodia: Lasiodiplodia theobromae

Moho gris: Botrytis cinérea

Moho peduncular: Botryosphaeria- ceae

Muerte regresiva: Lasiodiplodia theobromae

Sea un producto con la formulación y el registro adecuado

La dosis óptima de aplicación y los tiempos de contacto

El cambio de caldo de tratamiento para evitar acumulación de contaminación microbiana,

La legislación de cada país sobre el uso y tolerancias del producto 

El método de aplicación, que en el caso de fungicidas tenemos amplias opciones como: 
drencher, catarata, aplicación en caliente, UBV + Electroestática, en combinación con cera 
con discos de gota controlada.

TRATAMIENTOS CON FUNGICIDAS



Mandarinas

Pirimethanil 400 SC
Registro: PQUA N° 3278 - SENASA

Es un fungicida químico preventivo y curativo que se aplica en postcosecha en frutales. Se 
puede utilizar en tratamientos acuosos e incorporándolo en la cera. Este producto está 
autorizado para la producción integral con los laboratorios de investigación micológica (LIM) 
en los principales países exportadores de fruta, y está registrado en las agencias internacio-
nales, como la UE y el Código de alimentación (Codex Alimentarius).

Actúa interfiriendo sobre la secreción de enzimas necesarias (en las etapas iniciales de la 
infección) para la degradación de la pared del fruto.  Bioquímicamente inhibe la biosíntesis 
de la metionina por acción de la anilino-piramidina ß-liasa y fisiológicamente reduce la 
germinación de esporas, inhibiendo la extensión del tubo germinal y previniendo la expan-
sión de la lesión por el bloqueo de la función lítica de las hifas de infección.

PYREMPOST

Características:

Eficaz contra Penicillium sp, Monili-
nia sp, Botrytis sp, Alternaria sp, 
Gloeosporium sp, Rhizopus spp, 
Colletotrichum sp, Cercospora sp, 
Cladosporium sp, Mycosphaerella 
sp, Venturia sp

Actividad curativa en 24h
Amplio tiempo de vida útil
Controla cepas resistentes del imazalil
LMR aceptado en la mayoría de los mercados
Compatible con Deccosan, fungicidas, ceras y 
recubrimientos

FUNGICIDAS QUÍMICOS

Presentación: 

1 Lt

Cultivos: 

Arándanos



Imazalil 500 EC
Registro: PQUA N° 068 - SENASA

Fungicida químico y líquido para uso en postcosecha. Es preventivo, curativo y anties-
porulante de la putrefacción en mandarinas, naranjas y limones. Se puede utilizar en 
tratamientos acuosos e incorporándolo en cera. Este producto está autorizado para la 
producción integral con los laboratorios de investigación micológica (LIM) en los princi-
pales países exportadores de fruta, y está registrado en las agencias internacionales, 
como la UE y el Código de alimentación (Codex Alimentarius).

Actúa interfiriendo sobre la secreción de enzimas necesarias (en las etapas iniciales de la 
infección) para la degradación de la pared del fruto.  Bioquímicamente inhibe la biosínte-
sis de la metionina por acción de la anilino-piramidina ß-liasa y fisiológicamente reduce la 
germinación de esporas, inhibiendo la extensión del tubo germinal y previniendo la 
expansión de la lesión por el bloqueo de la función lítica de las hifas de infección.

FUNGAFLOR

Características
Compatible con otros fungicidas, ceras y recubrimientos
Excepcional control inhibiendo la esporulación de los hongos
Eficaz contra Penicillium spp., Diplodia sp., Phomopsis sp., Alternaria sp., Fusarium sp., 
entre otros

Presentación: 

1 Lt
Cultivos: 

Mandarinas       Limones         Naranjas



Características

Estable al calor
Eficaz contra golpes de frio
Incrementa la vida útil de la fruta y su valor comercial 
Compatible con otros fungicidas, desinfectantes, ceras y recubrimientos
Fungicida de amplio espectro, eficaz contra Moho azul y verde, Antracnosis, Muerte 
Regresiva, entre otros

MERTECT

Thiabendazole 500 SC
Registro: PQUA N° 1980 - SENASA

Fungicida químico, líquido, no sistémico con prolongada actividad residual para uso 
postcosecha en frutales. Mertect actúa permaneciendo sobre la superficie de la fruta, 
inhibiendo la división celular y afectando la formación del huso acromático. Al unirse a la 
tubulina inhibe la mitosis, impidiendo el desarrollo y crecimiento del hongo. Es un fungici-
da de contacto preventivo y curativo que se puede utilizar en tratamientos acuosos e 
incorporándolo junto a ceras o recubrimientos. 

Presentación: 

1 Lt

Cultivos: 

Mandarinas     Naranjas      Mango      Palta



Características:

FIREWALL

Efectivo en bajas dosis 
Eficaz contra Penicillium spp., 
LMR aceptado en la mayoría de los mercados
Botrytis cinérea, Botryosphaeriaceae, entre otros
Compatible con otros fungicidas, ceras y recubrimientos

Fludioxonil 230 SC
Registro: PQUA N° 3218 - SENASA

Producto químico y líquido para uso en postcosecha. Fungicida de amplio espectro no 
sistémico con prolongada actividad residual para el uso en frutales. Se puede utilizar en 
tratamientos acuosos e incorporándolo en cera. Este producto está autorizado para la 
producción integral con los laboratorios de investigación micológica (LIM) en los principales 
países exportadores de fruta, y está registrado en las agencias internacionales, como la UE y 
el Código de alimentación (Codex Alimentarius).

El Fludioxonil actúa por contacto, inhibiendo las señales osmóticas, la germinación de las 
esporas y deteniendo el crecimiento del micelio. Actúa interfiriendo sobre la secreción de 
enzimas necesarias (en las etapas iniciales de la infección) para la degradación de la pared 
del fruto.  

Presentación: 

1 Lt

Cultivos: 

Mandarinas     Arándanos       Mango         Palta          Uva         Granada



Azoxystrobin 239 SC + Fludioxonil 239 SC
Registro: PQUA N° 1661-SENASA.

Fungicida químico, líquido, sistémico y de contacto con prolongada actividad residual para 
uso postcosecha en frutales. Graduate inhibe la germinación de las esporas y el desarrollo 
micelial del hongo. El producto combina dos moléculas altamente efectivas.
 
El Azoxystrobin actúa de manera sistémica como inhibidor de la respiración mitocondrial, 
interrumpiendo el ciclo de energía dentro del hongo. También interfiere en el ciclo de vida, 
principalmente durante la germinación de las esporas y la penetración del tejido. 

El Fludioxonil actúa por contacto, inhibiendo las señales osmóticas, la germinación de las 
esporas y deteniendo el crecimiento del micelio. 

El producto se puede utilizar en tratamientos acuosos e incorporándolo junto a ceras o 
recubrimientos.

GRADUATE A+ 

Características

Fungicida de amplio espectro
Eficaz contra Moho azul y verde, 
Antracnosis, entre otros
Compatible con otros fungicidas, 
desinfectantes, ceras y recubrimientos
Incrementa la vida útil de la fruta y su 
valor comercial
Previene la esporulación, reduciendo 
la propagación de enfermedades en el 
Packing y en el transporte

Combina dos tipos de moléculas, haciéndolo 
eficaz contra hongos aislados que son resisten-
tes a otros fungicidas como TBZ o IMZ
Estable al calor
Designado por la EPA como fungicida de 
riesgo reducido

Presentación: 

1 Lt

Cultivos: 

Mandarina Mango



NUESTRAS SOLUCIONES 
PARA TRATAMIENTOS CON 

CERAS



Las frutas son productos perecederos que, tras la recolección, sufren un proceso de 
envejecimiento, provocándoles un importante deterioro de su aspecto físico y calidad 
organoléptica. 

La fruta una vez cosechada, se envía a la línea de empaque donde mediante la práctica de 
lavado, que busca eliminar sustancias que vienen del campo como esporas de hongos, 
polvo y restos de productos fitosanitarios, también elimina parte de la cera natural que tiene 
la fruta, que acumuló durante su etapa de crecimiento y desarrollo en el árbol.

Esto ocasiona que el fruto sea más susceptible a la pérdida de agua (peso) por transpira-
ción y respiración, a su vez la deshidratación de los frutos produce un ablandamiento de la 
textura, aparición de manchas y alteraciones fisiológicas en la cáscara que deprecian su 
valor comercial, pero, sobre todo, una pérdida en su valor nutricional.

Para reducir estas pérdidas, se realiza la aplicación de ceras y recubrimientos, los que 
además mejoran la apariencia de los frutos.

Dentro de los beneficios generales en el uso de estos productos, ya sean sintéticos o 
naturales, encontramos:

Para decidir en utilizar algún tipo de cera o recubrimiento hay que tener en cuenta que: 

El retraso de la senescencia de las frutas

La evitación de  la deshidratación de las frutas

La disminución en la pérdida de peso excesiva 

La disminución de problemas asociados, como aparición de arrugas y manchas

El mantenimiento de la calidad nutricional de frutas y verduras

El fortalecimiento de la seguridad alimentaria y la reducción del desperdicio de 
alimentos

Sea un producto con la formulación adecuada

La dosis óptima y los tiempos de contacto

La legislación de cada país sobre el uso y tolerancias del producto

El método de aplicación, que en el caso de ceras y recubrimientos tenemos 
opciones como: UBV + Electroestática o con discos de gota controlada.

CERAS 



Polietileno + shellac al 18%

Es una cera sintética para postcosecha que proporciona a la fruta un excelente brillo y un 
buen control de la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la 
fruta. Citrashine Gold se aplica de manera homogénea sobre la fruta y presenta buenas 
propiedades de secado. La tenemos disponible en 3 niveles de brillo: 151, 152 y 153.

CITRASHINE GOLD 

Caracteristicas

Polietileno al 24%

Es una cera sintética para postcosecha que proporciona a la fruta brillo y un buen control de 
la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la fruta. Citrashine 
Extra se aplica de manera homogénea sobre la fruta y presenta buenas propiedades de 
secado. 

CITRASHINE EXTRA 

Características

CERAS CLÁSICAS

Presentación: 

200 Lt

Cultivos: 

Aplicación sencilla
Autorizada en USA y UE
Brinda aspecto fresco y natural 
Aumenta la vida comercial del fruto
Compatible con todos los fungicidas

Presentación: 

200 Lt

Cultivos: 

Aplicación sencilla
Autorizada en USA y UE
Brinda aspecto fresco y natural 
Aumenta la vida comercial del fruto
Compatible con todos los fungicidas

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales



Carnauba + shellac al 21%

Es una cera natural para postcosecha que proporciona a la fruta un excelente brillo y un buen 
control de la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la fruta. 
Decco Lustr Gold es ideal para envíos a destinos de media-larga duración, ya que con muy 
bajas temperaturas de secado logra resistencia a la rotura de película por condensación. Se 
aplica de manera homogénea sobre la fruta. La tenemos disponible en 2 niveles de brillo: 651 
y 653.

DECCO LUSTR GOLD

Características

Aumenta la vida comercial del fruto
Autorizada en todo el mundo
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Lavado sencillo de la línea de proceso
Compatible con todos los fungicidas

Carnauba + Shellac al 18%

Es una cera natural para postcosecha que proporciona a la fruta buen brillo y control de la 
pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la fruta. Decco Lustr 
Silver es ideal para envíos a destinos de media-larga duración, ya que con muy bajas tempe-
raturas de secado logra resistencia a la rotura de película por condensación. Se aplica de 
manera homogénea sobre la fruta. 

DECCO LUSTR SILVER

Características

Aumenta la vida comercial del fruto
Autorizada en todo el mundo
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Lavado sencillo de la línea de proceso
Compatible con todos los fungicidas

Presentación: 

208 Lt

Cultivos: 

Presentación: 

208 Lt

Cultivos: 

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales



Carnauba + Colofonia al 21%

Es una cera natural para postcosecha que proporciona a la fruta un excelente brillo y control 
de la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la fruta. Esta cera 
la enfocamos en mercado nacional y en destinos, como EEUU, donde se permite el uso de 
una resina como la colofonia. Se aplica de manera homogénea sobre la fruta. 

CITRASHINE 21% 

Características

Aumenta la vida comercial del fruto
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Lavado sencillo de la línea de proceso
Compatible con todos los fungicidas

Carnauba + Colofonia al 18%

Es una cera natural para postcosecha que proporciona a la fruta buen brillo y control de la 
pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la fruta. Esta cera la 
enfocamos en mercado nacional y en destinos, como EEUU, donde se permite el uso de una 
resina como la colofonia. Se aplica de manera homogénea sobre la fruta. 

CITRASHINE 18% 

Características

Aumenta la vida comercial del fruto
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Lavado sencillo de la línea de proceso
Compatible con todos los fungicidas

Presentación: 

208 Lt

Cultivos: 

Presentación: 

208 Lt

Cultivos: 

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales



Características

Aumenta la vida comercial del fruto
Cuenta con certificación orgánica
Autorizada en todo el mundo
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Lavado sencillo de la línea de proceso
Compatible con todos los fungicidas

Carnauba al 16%

Es una cera natural orgánica para postcosecha que proporciona a la fruta un excelente brillo 
y un buen control de la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de 
la fruta. Es ideal para envíos a destinos de media-larga duración. Se aplica de manera homo-
génea sobre la fruta. 

CERAS ORGÁNICAS

DECCO NATUR VEGAN

Características

Aumenta la vida comercial del fruto
Cuenta con certificación orgánica
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Compatible con todos los fungicidas

Shellac 

Es una resina natural orgánica para postcosecha que proporciona a la fruta un excelente 
brillo y control de la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la 
fruta. Se aplica de manera homogénea sobre la fruta. 

DECCO NATUR 575

Cultivos: Presentación: 

20 Lt

Cultivos: Presentación: 

208 Lt

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales



Aumenta la vida comercial del fruto
Cuenta con certificación vegana
Autorizada en todo el mundo
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Lavado sencillo de la línea de proceso
Compatible con todos los fungicidas

Aumenta la vida comercial del fruto
Cuenta con certificación orgánica
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Compatible con todos los fungicidas

CERAS VEGANAS

Carnauba + Aceite vegetal 

Es una cera natural orgánica para postcosecha que proporciona a la fruta un excelente brillo 
y control de la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la fruta. 
Se aplica de manera homogénea sobre la fruta. 

Carnauba al 18%

Es una cera natural vegana para postcosecha que proporciona a la fruta un excelente brillo 
y control de la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la fruta. 
Es ideal para envíos a destinos de media-larga duración. Se aplica de manera homogénea 
sobre la fruta. 

DECCO NATUR 505

Características

Características

CITRASHINE VEGAN GOLD 

Cultivos: Presentación: 

200 Lt

Cultivos: Presentación: 

20 Lt

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales

Cítricos MangoFrutos 
Tropicales



Carnauba + Polietileno al 23%

Es una cera sintética vegana para postcosecha que proporciona a la fruta brillo y control de 
la pérdida de peso, con el consiguiente retraso en el envejecimiento de la fruta. Se aplica de 
manera homogénea sobre la fruta. 

CITRASHINE VEGAN 

Características

Aumenta la vida comercial del fruto
Cuenta con certificación vegana
Brinda aspecto fresco y natural 

Aplicación sencilla
Compatible con todos los fungicidas

Cultivos: Presentación: 

200 Lt Cítricos MangoFrutos 
Tropicales



TRATAMIENTOS CON 
PRODUCTOS NATURALES
En esta línea encontraran productos innovado-
res, cero residuos, permitidos en todo el mundo 
y en todos los cultivos. Muchos de ellos 
cuentan con certificación orgánica. Van aboca-
dos a diferentes etapas del proceso como 
desinfección, manejo de hongos y deshidrata-
ción en los frutos.



Consorcio de Bacillus sp.

Es un inoculante bio protector orgánico en formulación líquida, fabricado en base a un 
consorcio compuesto por 3 cepas bacterianas del género Bacillus sp. en un alto título micro-
biano.

Su alta capacidad de cobertura permite que su acción se prolongue sobre la fruta o el tejido 
vegetal durante el periodo de almacenamiento y tránsito, generando un rápido desarrollo al 
momento de enfrentarse a las condiciones de anaquel, colonizando el tejido y dificultando la 
expresión y actividad del patógeno.

CROP COVER

Alto título microbiano 1 x 1012 ufc/ml
Combina 3 formas diferentes de bacterias
No deja residuos, permitido en todo el mundo
Compatible con la mayoría de los fungicidas químicos
Efectivo en condiciones de anaquel, alargando el tiempo de 
vida útil comercial

Características

Consorcio de Bacillus sp.
Es un inoculante orgánico en formulación líquida, fabricado en base a un consorcio compues-
to por 4 cepas bacterianas del género Bacillus sp. en un alto título microbiano. Esta caracterís-
tica, sumada a las diferentes formas de crecimiento de las distintas cepas le permite cubrir 
eficientemente los cortes de poda y/o cualquier tejido vegetal (foliar o radicular) sobre el cual 
se use.

CROP DEFENSE PODA

Características
Alto título microbiano 1 x 1012 ufc/ml
Combina 4 formas diferentes de bacterias
No deja residuos, permitido en todo el mundo
Compatible con la mayoría de los fungicidas químicos

INOCULANTES

Presentación: 

Presentación: 

1 Lt

1 Lt



Características:

Aumenta la vida comercial del fruto
Permitido en todo el mundo
Brinda aspecto fresco y natural 
Cero residuos
No deja brillo, acabado mate
Complementa la cera utilizada mejorando 
el control de las pérdidas de peso

Aplicación sencilla
Compatible con todos los fungicidas
Actúa como carrier de fungicidas
Reduce los daños por frio
Disminuye la oxidación de las células de la 
piel que hayan sido dañadas por golpes o 
abrasiones

Sucroésteres de ácidos grasos

Es un formulada listo para usar de origen natural que protege la calidad del fruto, formando 
un recubrimiento comestible que actúa como una barrera permeable inteligente que permi-
te la disminución en la respiración de la fruta, pero evitando su deterioro, manteniendo la piel 
más fresca y sus características organolépticas durante más tiempo.

NATURCOVER PLUS

RECUBRIMIENTOS

Sucroésteres de ácidos grasos

Es un formulado de origen natural que protege la calidad del fruto, formando un recubri-
miento comestible que actúa como una barrera permeable inteligente que permite la dismi-
nución en la respiración de la fruta, pero evitando su deterioro, manteniendo la piel más 
fresca y sus características organolépticas durante más tiempo.

NATURCOVER CONSERVACIÓN EXTRA

Características

Aumenta la vida comercial del fruto
Permitido en todo el mundo
Brinda aspecto fresco y natural 
Cero residuos
No deja brillo, acabado mate
Complementa la cera utilizada mejorando 
el control de las pérdidas de peso

Aplicación sencilla
Compatible con todos los fungicidas
Actúa como carrier de fungicidas
Reduce los daños por frio
Disminuye la oxidación de las células de la 
piel que hayan sido dañadas por golpes o 
abrasiones

Presentación: 

20 Lt

Presentación: 
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EXTRACTOS DESINFECTANTES

Bactericida y fungicida 100% natural elaborado a base de extracto orgánico de naranja, ideal 
para la conservación prolongada de productos alimenticios.

PURE CITRUS

Desinfectante concentrado elaborado a base de ácidos orgánicos para frutas, verduras y 
superficies. Fácil de usar.

BIOCITRUS

Presentación: 

20 Lt

Presentación: 
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Biorregulador para algas en tanques de acumulación de agua

Es una solución biológica formulado a base a bacterias Gram negativas y facultativas. Su 
acción reguladora, se genera por la competencia de nutrientes del agua entre las bacterias y 
las algas, lo que finalmente impide el establecimiento de las algas por falta de alimento. 
AQUAM es un producto inocuo para los seres vivos, puesto que no afecta la flora y fauna y es 
apto para uso en aguas destinadas a cultivos convencionales y orgánicos. 
 
Este producto es una alternativa única e innovadora en el marco de la regulación de estos 
organismos en los tranques de acumulación de agua. 

AQUAM

Características

Alto título microbiano 2 x 1011 ufc/ml
Compatible con la mayoría de fertilizantes
No deja residuos, permitido en todo el mundo

REGULADORES DE ALGAS

Presentación: 

1 Lt



DESINFECCIÓN DE 
AMBIENTES, MAQUINARIAS 

E INSTALACIONES 



Este proceso tiene la finalidad de eliminar todos los residuos que los cultivos acumulan en 
las superficies de las maquinarias, herramientas, equipos e instalaciones en general como 
polvo, suciedad, protectores solares, residuos de ceras y/o fungicidas, así como posibles 
microorganismos patógenos que posteriormente deriven en enfermedades típicas como, 
la podredumbre.

Aquí es muy importante tomar en cuenta que para evitar re-contaminación durante el 
proceso, no solo los cultivos deben ser sometidos a un proceso de lavado y desinfección, 
sino también las máquinas y superficies en las que se va a realizar la manipulación de los 
cultivos. 

Entonces, ¿Por qué es importante limpiar antes de desinfectar?

Para disminuir la carga de materia orgánica y suciedad; preparando las superficies, 

productos y/o ambientes para una correcta desinfección. Este es un paso importantísimo, 

que muchos obviamos; sin embrago, es imprescindible para lograr una efectiva desinfec-

ción con el producto que se utilice.

 Y, ¿Porque desinfectamos?

Para garantizar la seguridad, calidad e inocuidad de los productos reduciendo el número 

de microorganismos. 

Además, disminuimos el riesgo de propagación de enfermedades, contaminación cruzada 

y carga microbiana tanto en los productos alimenticios como en los ambientes. 

Por otro lado, cumplimos con las regulaciones gubernamentales.

Por lo que, Agrolina les ofrece diversas alternativas entre convencionales y no convencio-

nales para la limpieza y desinfección de ambientes, instalaciones, maquinarias, equipos y 

herramientas. 



DETERGENTES PARA INSTALACIONES 

Características:

No genera excesiva espuma
Detergente con características 
alcalinas pH 13-14

Detergente alcalino desengrasante para uso en instalaciones, aparatos y utensilios de la 
Industria Alimentaria; recomendado para la eliminación de suciedad, ceras y trazas de 
fungicidas en las líneas de proceso. Se debe aplicar y raspar la superficie a limpiar, luego 
dejar reposar y enjuagar con abundante agua.

ALCALINA MAC

Características:

Alto poder desincrustante y limpiador, 
con estabilidad de espuma
Efectivo para eliminar suciedad 
inorgánica o de combinaciones grasas,
proteínas, entre otros
De enjuague rápido, no deja residuos

Fácil escurrimiento, sin dejar películas sobre 
las superficies tratadas
Detergente con características ácidas pH 0-3

Detergente ácido desincrustante espumoso para maquinarias y superficies procesadoras de 
alimentos. Elimina incrustaciones y depósitos inorgánicos o minerales, como los residuos 
calcáreos o restos de óxido; así como, manchas de durezas de agua. Es un producto 
especialmente diseñado para aplicar en superficies alimentarias, tales como en: maquinarias, 
suelos, paredes, utensilios, herramientas y equipos.

CRUSTALINA

Presentaciones: 

20 Lt 200 Lt
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Características:

Desinfectante líquido, de amplio espectro, formulado a base de una potente mezcla de 
Amonios Cuaternarios, los cuales tienen una mayor eficacia biocida; especialmente, eviden-
te en presencia de suciedad orgánica y aguas duras. Es eficaz contra microorganismos 
patógenos. 

Su uso está recomendado para instalaciones, maquinaria, utensilios e instrumentos de la 
Industria Alimentaria, puede usarse diariamente aplicándose por aspersión o por inmersión. 
Es recomendable limpiar previamente la superficie u objetos a tratar.

AMONIO CUATERNARIO DE 5TA GENERACIÓN

DESINFECTANES PARA INSTALACIONES 

Producto de pH neutro
No corrosivo al acero inoxidable
Biocida concentrado, efectivo a bajas dosis 
Alto poder germicida, bactericida y fungicida 
Eficaz contra virus, bacterias, mohos, levaduras, entre otros
Persistencia sobre superficies, beneficiosos en pediluvios, 
rodaluvios y pisos

Características:

Peróxido de Hidrógeno suministrado en forma de bolsitas

Reduce activamente las bacterias, el moho, el etileno y los olores mientras se descompone en 
agua y oxígeno, sin dejar residuos. Funciona de forma continua las 24 horas del día, los 7 días 
de la semana, hasta por 30 días.

ChillSafe se puede utilizar para prolongar la vida útil de los productos frescos y reducir la carga 
microbiana dentro de cualquier espacio congelado, refrigerado o ambiental, complementan-
do a la vez otros métodos para reducir el deterioro de alimentos. 

CHILLSAFE

Sobres de 30 mm x 180 mm, con 120 gr de contenido
Encuéntralos en 2 tamaños de alcance: 25 m3 y 50 m3. 

Descompone el etileno
Ayuda a reducir la carga microbiana y olores
Inhibe los riesgos de contaminación cruzada
Prolonga la vida útil de los productos frescos
Reduce el costo económico en el desperdicio de alimentos
Inhibe la formación de biopelículas, reduciendo el crecimiento bacteriano y moho en 
superficies

Presentaciones: 

20 Lt 200 Lt
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Características:

Cero residuos 
Fácil de utilizar y seguro
Producto de grado alimentario
Amigable con el medio ambiente

Nebulización en frio
Sin peligro de combustión
Precisión de aplicación y economía de uso

Sorbato Potásico (E-202)
Registro:  N° 2978-2023/DCEA/DIGESA/SA

Sanitizante para recintos cerrados de la Industria Agroali-
mentaria, principalmente para la desinfección de salas de 
proceso, cámaras de almacenamiento y medios de 
transporte. Reduce notablemente la carga microbiana 
tanto ambiental, como de las superficies tratadas; contro-
lando hongos, mohos, levaduras y bacterias.

DECCO AEROSOL PLUS

PRUEBA  DE EFICACIA DECCO AEROSOL PLUS

750 ml

Botrytis sp Cladosporium sp Penicillium Hongos sin
estructura

(UFC) Pre Apl. 
Decco Aerosol

(UFC) Post Apl. 
Decco Aerosol

Blanco Biológico

DECCOSAN - ÁCIDO PERACÉTICO

Revisar página 6

Presentación: 



EQUIPOS PLASMA

Método de desinfección alternativo basado en tecnología Plasma frío o No Térmico, que 
elimina hasta el 99% de bacterias, hongos, esporas, virus, mohos, polvo, olores y compues-
tos orgánicos volátiles (COVs).

El plasma es la combinación de 6 diferentes mecanismos de desinfección, entre ellas: 

Es un proceso totalmente seco y libre de productos químicos capaz de desinfectar y 
purificar todo tipo de ambientes cerrados.

Entre ellos, tenemos 2 opciones de equipos a ofrecerles:

SECA LINA

Secador de manos con tecnología Plasma. 
Seca y desinfecta las manos.

Es un proceso totalmente exento de productos quími-
cos; capaz de desinfectar las manos mientras las seca, 
así como purificar el ambiente con cada uso.

Seca y Desinfecta las manos
Elimina el 99% de bacterias y virus 
Bajo consumo de energía eléctrica
Mejora la inocuidad de los espacios
Purifica el aire del ambiente instalado
No usa productos químicos adicionales
No utiliza consumibles o filtros adicionales
Elimina el uso de Papel Toalla, generando un ahorro 
significativo  

Características



Alarga la vida a los alimentos
Mejora la inocuidad de los espacios
Purifica el aire del ambiente instalado
No utiliza consumibles o filtros adicionales

Bajo consumo de energía eléctrica
No usa productos químicos adicionales
Elimina el 99% de hongos, bacterias, virus, 
mohos

Características:

Equipo de acero inoxidable, con 3 capacidades distintas de áreas de desinfección: 60, 180 y 
300 m3.

Purificador de aire con tecnología Plasma. Controla la 
carga microbiana en el ambiente, sanitizando y 
brindando una mayor higiene.

Este equipo ayuda a mantener el flujo del aire libre de 
patógenos y reduciendo drásticamente la circulación 
de microorganismos en espacios cerrados.

PLASMA LINA

Presentación: 
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HERRAMIENTAS 
DE MEDICIÓN Y CONTROL



TRILLAS DE MEDICIÓN

Se usan para validar las soluciones desinfectantes en base a Cloro Total, Cloro residual, Ácido Peracético, 
Amonios Cuaternarios y otros.

Tirillas de medición de 
Concentración de 

Cloro Total
10 – 200 ppm
0 – 1000 ppm

Tirillas de medición 
de Cloro Residual 

(Combinado)
0 – 5 ppm

Tirillas de medición de 
Ácido Peracético

0 – 160 ppm
0 – 500 ppm
0 – 1000 ppm

Tirillas de medición 
de pH
0 – 14

Tirillas de medición de 
Amonio Cuaternario

0 – 400 ppm
200 – 1500 ppm

Características:

Te muestran un rango de concentración
Fácil de utilizar
Amplio tiempo de vida útil

Presentación: 

Tubos por 50 test y 
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KITS DE TITULACIÓN

Los Kits de titulación sirven para determinar con exactitud los niveles de concentración de 
diferentes soluciones desinfectantes en el agua. El análisis se hace mediante una valoración gota 
a gota y los valores obtenidos son expresados en partes por millón (ppm). Los kits miden en 
intervalos de 1 ppm.

Kit de Medición de 
Cloro Libre

6 – 130 ppm

Kit de medición de Imazalil 
y Pirimethanil en agua

IMZ: 40 – 995 ppm
PYR: 21 – 527 ppm

Kit de medición de 
Ácido Peracético

20 - 190 ppm

Características:

Exacto y rápido
Fácil de medir
Transportable
Instrumentación completa

PENETRÓMETOS

Los penetrómetros son dispositivos que nos permiten determinar la dureza de la fruta. El instrumento, propor-
ciona un válido índice para la determinación del periodo más oportuno para cosechar la fruta y nos ayuda 
durante la conservación en cámaras a través del control del grado de maduración (ablandamiento de la pulpa). 

Encuéntralo en cuatro escalas

0 a 1 kg (Fresas, Arándanos)
0 a 5 kg (Frutas blandas como Cítricos, Ciruelas) 
0 a 13 kg (Peras, Manzanas) 
0 a 20 kg (Palta) 

Presentación: 

Caja de plástico, con instrumentos 
de medición + reactivos



REFRACTÓMEROS

El refractómetro digital sirve para conocer con gran precisión cuál es el nivel de nutrientes de frutas y 
verduras. Nuestros refractómetros están especialmente indicados para medir la concentración del azúcar 
en fruta (escala 0-32º Brix) y acidez. 

CALIBRADOR UNIVERSAL PARA FRUTAS Y VERDURAS

Esta herramienta ofrece el calibre universal para fruta, tiene diseño de lazo que permite una medición 
cómoda y precisa.

Proporcionan diámetro y circunferencia para distintas frutas y verduras:

Calibre de 25 a 90 mm para frutos pequeños: Naranjas, Limones, Manzanas, Tomates, Kiwis, Ciruelas, 
Melocotones, etc.
Calibres de 65 hasta 135 mm para otro tipo de fruta como pomelos, melones, etc.

TERMÓMETROS DIGITALES

Los termómetros son un dispositivo clásico e imprescindible durante el transporte de frutas, verduras.

Ofrecemos termómetros digitales de bolsillo con punta de acero inoxidable de 65 mm de largo para 
medir la temperatura de pulpa. Incorpora además una función de autobloqueo. 



TERMÓGRAFOS USB

Los termógrafos USB de un solo uso, es un registrador de datos de temperatura para 
múltiples industrias. El dispositivo es del tamaño de un lápiz de memoria y se conecta directa-
mente a cualquier puerto USB (PC o Tablet con sistema Android). El rango de temperaturas 
medibles se encuentra entre los -30 a 70°C (-22°F a 158°F) y su rango de exactitud es de ±0,5°C.

La herramienta pesa unos 10 gramos y su capacidad de almacenamiento de datos es de 
14.400 lecturas que se repartirán a intervalos regulares según el tiempo de tránsito. 

Los dispositivos vienen configurados desde fábrica, pero pueden ser reprogramados 
fácilmente para adaptar los niveles de alerta de máxima y mínima, el período de tránsito 
(3,10,30,60 y 90 días) y para introducirles los datos de carga (matrícula del contenedor, etc.). 

La descarga de datos se hace a través de un programa sencillo que se puede bajar en forma 
directa al conectar el termógrafo USB. Genera un archivo PDF con gráfico y datos en tiempo 
real de todas las lecturas realizadas. Tanto los datos como la programación están disponible 
en Español, Inglés, Francés, Italiano y Alemán. 

LUMINÓMETROS ATP

Esta herramienta nos permite evaluar la calidad de los procesos de limpieza y desinfección 
mediante la detección de ATP. Contamos, con 2 tipos de Luminómetros:

Medición general: Permite a los usuarios identificar la presencia de microorganismos para 
determinar rápidamente la eficiencia de la limpieza y el estado de higiene de superficies y 
muestras liquidas para asegurar la calidad del producto y reducir costos.

Medición a detalle: Este equipo a diferencia del anterior, permite la semi cuantificación de 
microorganismos de forma rápida mediante la TÉCNICA MICROSNAP. Este equipo de última 
tecnología tiene un software en la nube y es ideal para clientes con procesos multi operación.



HISOPOS ATP

Para aguas de proceso: El AquaSnap mide el ATP encontrado en muestras líquidas. Muy útil para 
medición microbiológica de aguas de proceso.
Para superficies: Hisopos para medicion de ATP. Los SuperSnap son los únicos en el mercado que 
permiten validar desinfección. Los hisopos UltraSnap cuentan con certificación AOAC.
Para E. coli, Aerobios y Coliformes: Estos hisopos detectan bacterias viables totales en menos de 7 
horas. Necesitan incubación.
Para proteínas: Detecta residuos de proteína por cambios de coloración, verificando procesos de 
limpieza sin usar el luminómetro.
Para Listeria: Prueba de detección rápida de especies de listeria en 24-48h. Necesita incubación.
Para Salmonella: Prueba fácil y rápida de detección de especies de salmonella. Necesitan incubación

INCUBADORAS DE HISOPOS

Dispositivo para la incubación de hisopos. Pueden ser incubadas hasta 11 muestras a la vez.



OTROS PRODUCTOS

Características

No genera espuma
Fácil de utilizar
Amplio tiempo de vida útil
Producto estable

El Ácido Ascórbico también llamado vitamina C, es un ácido orgánico y una vitamina hidroso-
luble. En la fabricación de alimentos, el ácido ascórbico se utiliza como aditivo para prolongar 
la vida útil de los alimentos y estabilizar su color.

La vitamina C es un potente antioxidante. También se utiliza para mejorar el sabor, aumentan-
do su acidez o para mejorar su textura. Por último, puede utilizarse para reducir el valor del 
pH de los alimentos. 

ÁCIDO ASCÓRBICO

Los filtros absorbedores de Etileno son tubos fabricados con doble 
malla de polietileno y rellenos de granulado absorbedor para ser 
colocados en la rejilla de aspiración de los equipos de frío de camio-
nes o contenedores. 

El aire pasa a través del filtro, donde se produce la absorción y oxida-
ción del etileno. El tamaño y número de filtros que se colocan varía 
dependiendo del tipo de fruta u hortaliza que se transporte y la 
duración del trayecto.

Están especialmente recomendados para cargas a destinos lejanos, 
frutos muy sensibles al etileno como el banano y la palta, cargas 
combinadas, etc. 

CONTROLADORES DE ETILENO

ANTIESPUMANTES

Aditivo de grado alimentario elaborado a base de siliconas que evita la 
generación de espuma en soluciones acuosas o a base de ceras. 

COLORANTES

Productos naturales enfocados para cítricos elaborados a base de 
extractos de especias. Son utilizados para lograr una coloración en la 
fruta que corresponda al color maduro natural característico promedio 
de la variedad que se está coloreando. 

Presentación: 
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